CARIE DES TNETO

ENTREES ET SALADES: POERSOY:

Salade meélée du chef aux herbes ou €on€tt75 de san,?/W de Meuchatel en
LA CHTITE: 4.~ ENTREE: 9.~ PLAT;16.- CHE eighet & Ig tiatfe d tchallens, sauce Choron,
16~ 9

Orcf mimosa e arée e (armby o[l egemes grills et puree - de patates louse
etsa/ao’ederéqwﬁe ﬁ“ 3% oW gIADTRT BRI WD a0 BT 60 He e
=S LE COIN DY BOUOHEMR:
LA CHTITE: 6.- ENTREE: 14.-  PLAT: C7.- CHF L% qgo%;lmﬁherg‘lw{illegl;@ <!t}e$:i:u) B
) . . - Cntrecéte de boeuf black angus
/;C;(.a«lgl deSOI? G,LA)stmaf?S COt?\/?/?S/ bqratta, (rassie sur Os 4 semaines) (E00 GR) ER 44.- CHE
nips ae gruyere et P?Sto a la sariette Avec Escalopine de foie gras poélée () % +8.- (HF
LACHITE: 8.- ENTREE: 16.-  PLAT: 31.- CHF - [Onglet de boeuf de Maillefer o _
(uisses de grm/ou///es en persillade, (rooan - - de boeut W &)Y
Pain toasté 4 lail et salade - La (6te de boeuf (pour 2 personnes)
ar versonnt) ©0.~ CHF

LES 4 : 8.~ LEs &:16.-  LES 16: 31.- CHF , NN
, . - W (&)
Tart?r? j/e truite saumonée de (hargb)/ & la grenade i L '355 O//O d€ f,)(,): L,”[ (pour /2 P ;:onm) \)_SO?(HE
/-/U/ e e /.Sta(he (i ou. ?H? ?t verddre ragrs e o:u, marinés cnimichuri :n(({q/sson{ ?n:; f!lﬁ ptrjsonnt (. ﬁ
I_ﬂ HIII[; 9._ tn]ﬁ[[; ]9._ P[ﬂ]; 37._ (Hr auces e accompagnemen S des vianades a VOlT\fl\/,ec € (i/ ef
=) - Tartare de boeuf comme avant au LAQO’

Os & moélle en goutiere gaﬁné al a’rﬁef oersil  |||recette secrétel Avec oy sans les anchois
e

pain toasté et p?tite sala maison, frites et salade &) ) 36.- air
1A CHTITE: 9. ENTREE: ]8'_g1 %@@&&Nf - Rouladle de dlindle farde & la ricotta tormates séchéed
pan =l (§) et liveche, saue & la tomme vaudoise fpommes d terre

orenailles aux epices /égum . ¥ 36.- H

CO C Oﬂe S C] pC] PTC] g en - e Cordon bleu de dinde maison:

Jarmbon des Grisons, fromage a radette fumé de

uniquement pour 2,4 ou 6 personnes

R al ages, Ioané 3 la graine dé ourge,
)L[g(olg (? //'\aé[nn? Ufcl;%r(;%ses /égumm sauce tartare, frtes fg} /egumes J4.-  CHF
et une /ourée de pommes de terre ]DA\]HEQD (VEGEEY):
) omersomo J6. CHF - Raviolis* aux asperges vertes et ricotta, sauce
. creme a lail des Cf)jurs et tomates séchées

Boeuf bour: uignon au pinot Noir v udlois

carottes et rhoUsseline de jPormmes ae terre
{g wn personne) 36.~ CHF
NG

(ocotte o/e /é$um?s o’u moment au La/t o’€ (0o et

£9.- CHF

LEs TOF BURGERS:

¢ r(g/ [jfu sulsse bio réti et riz aux herbes le Vegitof: steak végé maison, oignons, tomates
/(% ssiole joour une ersonne, Ioat 100% VEGAH), sauce tartare et fromasw Naréchal frites maison
F{w {@ en puar: L9.~CHF C£9.- (H

d|Lle Tof (lassic: steak haché maréchal oignons

MWE§ WWDNWDWJWE%g caramélisés, lard gri//é, frites maison £O.- CHF
)

(minimum 2pereonnee LEs MEGATOF burgers:
LA Tofronne* (300gr par personne): LXXL Asado: Pain maison, travers de boeuf basse tem-

au vi nmr aoitsj ; %‘Zjl /ggﬁg Cel(z-‘j 5%3/';@: fgﬁ; fri tes Ioér/ature, Ioi(k/es d bignons rouges, grU)/ére AOP, moutarde

bBoeuf 43.- ctF, Poulet 38.~ CtiF ou Mixte 41.- CHE 4 landenne et meye @ fail clés odts Trites 99.- C(H
(; sup.: 4.~ CHF /es 100 5”) ﬁ@ %\A\ le PU//?OI (O(honous, Pain maison, effilochée de cochon
) , = N de chez nous confit au /oalor/ka loiquant, oignons (aramé/isés/
I_Q Chlﬂe TO'F* (300gr par personne):: conombres au v/naigre sauce areme ac/o/uée
et son bouillon aux l[égumes et ses frites maison 58.- CH
avec frites maison ou pasta et 3alade verte Si tu finis un de ces 2 bursers SEUL le
Boeuf 43.- ik, Poulet 38.- CiF ou /Mixte 41.- CiF chef t'offre un cadeau! Et si tu veux pas
Gup. W OF Jes 100 gr) W) % gacher alors n’hésite pas a le partager!




LES DESSERTS:

Le café ou thé
mais... pour les GOURMANDS

11.- CHF
Desser+ dujour
O.- CHF
Creme brllée au Toblerone
1 o

Baba au gin Larusée "La suisse’, fruis rouges,
sorbet frampoise et chantilly au Cassis

IC.- CHF
Moelleux chocolat fondant, comme avant au L'/AO
IC.- CHF
L' Tof Chrétien (Pas 4rés léger mais méga bonl)
IC.- CHF
| es Boules de glaces:(1,2,3 ou plus si affini4és)
UNE: 4.- CHF  DEUX: 7.50 CHF TROIS; 11.-

% CHF:

(ou Le #Lal seul rour 14.- c¢up)

Oewf mimosa, truite fumée de Chamby
et salade ‘fe rocuette

La mélée pour les petwts
ek sk ke A

Saumon d’Eeosse fagon Nuggets fait maison,
frites et Leg wmes

Demt Tof burgér frites maison

Petit Cordon blew @ La To'f frites et LEgumes
el

Petit oless(%t du chef

Une boule de glace de L'artisan glacier
0000000000000 000000000

LES VINS :

Vins au Verre (la1) de notre contree:

Fechy la colombe, R. Paccot (/D)  6.40 CHF
Pinot Gris, B. Bujard (VD) 1.10 ChF
Calamin La Ronce, L. fonjallaz (/D)  7.30 CHF
Petite Arvine, P.A. Crettenand (VS) 8.CO CHF

a Madeleine (VS) 9.CO CHF

Am|%ne de Vetroz, |
eilles)

Pinot noir la colombe, R. Paccot (/D) 6.90 CHF

Gamaret, B. Bujard (VD) 1.50 CHF
Clos du Ch, teau, Bonvin (VS) 1.50 CHF
Orchis, Merlot, L. Fonjallaz (VS) 0.CO CHF

Ancelor Rosk, L. Fonjallaz, lavaux (VD] 6.90 CHF
e Vin du Moment (ihéste pas ! demander)  7.00 CHF

VISITENOTRE CELLIER

Pour Y CHOISIR Ta BOUTEILLE"

100% vINS SUISSES!

ET YA PAS DE CARTES DES VINS
MAIS NOUS POUVONS T'AIDER A CHOISIR

MENU GASTROTOE:

Une Entrée + un Plat + un Dessert a e t:hf
Suivant les choix proposés par Ie chef

SPECIALS TOE:

REGARDE TOUT CA sur TON SET DE TABLE!

Ou demande a ta serveuse (ton serveur) préféré(e)

SBiere blanche artisanale
LA Pepzel -

S Tip +op Quand on a Solf

- BRASSERIE LA CHALLEHSOISE

9.~1 9.-CHF
BRASSERIE LA CHALLENSOISE

Biere ambrée APA 9.30/9.~ (HF

Boxer OLD BLoNDE- BRASSERTE BOXER

4.50/ 8.50 CHF
Etunebieredumoment (demandez nous)

l"astérisque (*) signifie que les raviolis
et les mayonaises ne répondent pas
aux exigences du label « Fait Maison»

INTOLESONCES

nous te donnerons volontiers des informations sur les mets ...
qui peuvent déclencher des aIIergles ou des intolérences !!!

ss lactose: r{ ss gluten: &

h%

" [a Jaine fover de boarices la Rt €) 37% (4cl) 14.- CHF

DES NI ﬂ\%@ @E@@ SYIMPA.
A0c 111 Sulget
LesAlcoolsde frmts de laferme Henny
Au Mont sur Lausanne:

La Pomme, tau de vie 43% (icl) 10.- CHF
Le Prunneal, tau de vie 43% (4cl)  10.- CHF
Le Coing, tau de vie 43% (icl) 10.- CHF
la Grappa barique 43% (4cl) IC.- CHF
La pomme barique 43% (4cl) IC.- CHF
Le Prineau barique 43% (4cl) IC.- CHF

PROVENONCES

Les viandes viennent toutes de la boucherie da coté (De Maillefer) du coup
soit Suisse (boeuf, poulet), soit France (boeuf, dinde) ...

Les poissons: la truite saumonée et le sandre viennent de Suisse. le Saumon

d'EcosseLa baguette de pain est fabriquée en Suisse et les Buns a Burger en France




PINARD
' ID2©>CK<SSTA\D?

PROCHAINES SOIREES:

mardi2 juinet mardi 7 juillet:

SOIREE RLINDTEST Avec Chris a I'animation

De nombreux cadeaux a gagner

le22Mali, lel9 juinetlel7 juillet:

SOIREE ROCK ET BARROCK

CHRIS MALDALIET DA. Guitare, chant et basse
Et le BBQ a ToTOF

LES SUGGESTIONS DU NONENT:

Du2lavril aul4 juin:

LES ASPERGES

Avec le printemps les asperges arrivent!
Tol les cuisine Vertes comme Blanches

Du 16 JUINaul5septembre:
TARTARES ET CARPACCIO

Avec [été viennent les plats [rais

CHLZNTOE




