CARIE Do ety

ENTREES ET SALADES:

Salade meélée du chef aux herbes
) % FOoE
Aioli dartichauts sur une focacia crousti//ante Gruyér?

AOP noix et chanterelles au vinaigre servi avec verdre
ENTREE:16.- PLAT:J1.- CHF

O.- CHF

Séiqcisson vaudois en feui//eté, sauce & la moutarde
& landenne et bouque‘t de salade
ENTREE:16.- PLAT: J1.- CHF

G(argots au beurre maison & lail des ours et &
la i€ de Louis fonja/ az

%) us6:16.- wsIe-J1- CHF

Jartare de noix de Sth'ac ves & la Iooire de la
ferme /'/mn)/ et piment o’fspe/ette huile dolive et

oignons tigés ST

3 3 &0 (¥ ENTREE: 18.- PLAT: 34.- CHF
Os a moélle en §outiér€ atiné a lail et Ioersi/
poain toasté et P ﬁiﬁﬁ”?a/a e
ﬁj\ @\ ENTREE: 16.- P1AT: 31.- CHF

Locolles Darlager

uniquement pour 2,4 ou 6 personnes)

Lapin & la moutarde
facon « MNémé [of », ses /égumes
et une lourée de fpommes de terre
/% ar persone) IL.~ CHF

e ve%u Suisse & / andenne au chasw/as,
amloignons, et riz sauvag?
% r oersone) 345~ CHF

(ocotte ?e léaumes o/c)'/mommt au Aa/t de coco ef

¢ r(g/ tofu suise bio réti et riz aux herbes

Cé ssible [Pour une personne, o at 100% VEGAN)
&) \% en puar: C6.~CHF

b/ancgwtte

oign Ns 8/? ots, ¢

LS WFWDNWDWJ@ME%%

(minimum 2 personnes
l__d TOw"fOﬂhe* (300gr par personne):

au vin rouge qui tache du (anton avec frites
maisdn ou pasta et salade verte

boeuf L.~ CHF, Poulet 36.~ CHF ou Mixte 39.- CHF
(sulo..' .- CHF les 100 gr) ﬁf‘ %\
l_(] Chine,TO'F* (300gr par personne)::

et son bouillon aux égumes
avec frites maison ou pasta et 3alade verte

boeuf 4L.~ CtF, Poulet 36.~ CHF ou NMixte JO.~ CHF

o DSOS

é} et o Leman tentaddle e pouloe de
éditérannée ri?/e?/ jppormme de te[r)e ep umes
et sauce a la b%qw &) - ai

(100% boucherie de Maillefer bien entendu)
- filet de boeuf anous
(

(rassie sur Os 4 semaines) 0 GR)
Avec Escalopine de foie gras poélée
- I'Onglet de boeuf G )
(00 6R) S ) & J3O.- CHF
-, [a (ét? OI? bO?U][ (loour 2 Ioersonnes)

ar persomne) ENTRE 60 ET 69.- (ﬁf

- L;ASGdO d? bO?U)[ (pour 2 personnes) ﬁj‘ %

( Travers de bO?u/, marinés chimichuri en cisson /enre)(Pﬂﬁ D[hSOHH[)SU._ (I‘If

Sauces et accompagnements des viandes a voir avec [e cﬁef

- Tartare de boeuf comme avant au LAQO’
recdte 5?;(?‘1‘?/ Avec /OC()IJ sans /es anc/)ois
maison, frites et salade ﬁ % 36.- CHF

- 5uprérn€ de u/d Suisse fardi aux raisir\is’/du iardin e
3 la'chair & saucisse lom‘/'t /'us de vo/a///?, gno«/vis Iooé/’
et /égum , W 35

- le (ordon bleu de dinde maison:

Jarmbon des risons, fromage & radette fumé de
al, ages, Ioané ala g}raine o ourge,

squce tartare, frites & /égumes

PATED (vecrroy:

- Pavio//s* aux bolets sauce réeme au Par
megiano et éclats de (hétaignes £8.- CHF

(sulo.: 4.~ CHF [es 100 gr) ﬁf' \@;

LEs TOF BURGERS:

le Veg/tof: steak végé maison, oignons, tomates
et fromage Naréchal Frites malson £O.- CH

\||Le Tof (lassic: steak haché. maréchal oignons

(aramé/isés, lard gri//é frites maison £9.- CHF

LEs MEGATOF burgers:

LXXL Asado: Pa/in maison, travers de boeuf basse tem-
pérature, IO/(H?S d oignons rouges, gruyeére AOP moutarde

a lancienne et mayo a lail des ours, Frites 50.- CH
[? PU//?d (od‘;onous, Pain maison, effilochée de cochon
de chez nous confit au loalorika loiquant, oignons caramélisés

concombres au w‘naigre sauce reme acio’ufege
et ses frites maison

96.- CH
Si tu finis un de ces 2 bumg@rs SEUL le

chef t'offre un cadeau! Et si tu veux pas
gacher alors n’hésite pas a le partager!




