CARIE Do ety

ENTREES ET SALADES:

Salade mélée du chef aux herbes

H:f‘ &) sTsAs
S A8 croyTons

focacia maison ju romarin ar;/(/v uts et ourge rotie au
pa/or/' a Ioesto e sariette et salaqe verte

O.- CHF

ENTREE:ID.- PLAT:CO.- CHF

Oeufs meurette sauce corsée au pinot noir Vaudois,
oignons 3r€/ots, lardlons et /oa/n oasté

2 ) S5 ENTREENS.~PLAT: £O.- CHF

les (roquetols: & Ja saucisse. 3 rétir,
et rorgage a raclette Jes Af;)a es
ENTREE: 19.-PLAT: £9.- CHF

maison (ornaux

Jartare de truite saumonée de, |
a l;edv ﬁui/e d o(?ive oignons tiges

ey, pomme verte,
et gra/)//')g $ /[ s
) (& ENTREE: 18.-PLAT: 34.- CHF
Os & moélle en §outiér€ gat/’né a lail et Ioersi/
pain toaste et petite salade

ﬁﬁ i\;

)\ SISANS

%) PAIN fl‘ﬂﬁﬁz ]6._ plﬂ]: 3]._ CHF

\ = N ,

Locolles aParlager
(uniquement pour 2,4 ou 6 personnes)
. N / d

&ggg (? ?a?jnggdrfo? y, ses l[égumes

et /ouré de pommes de terre
% war pensomp) JL.~ CHF

Joues o/e boe fs aux oignons dgf?/ots et sauce au
gaman?t Vau oIS, moussd/ne e Ioommes o’€ terre
& ar persone) 30.~ CHF

NE /,/"

(ocotte

LS

e IOOU/’ une IO?I’SOHI’)?, P

LIS FONDUES:

(minimum 2 personnes) =

léoumes du moment au Aa/t de coco ef

e
?L sUlse bio roti et riz aux herbes
at 100% VEGAN)

en puar: CO.~CHF

l__d TOw"fOﬂhe* (300gr par bérsonne);

au vin rouge qui tache du (anton avec frites
maison ou ag iatelles fraiches et salade verte

Boeuf 4E.- CHF Poulet 36.- CHF ou Mixte 39.- CHF
(sulo..' 14.- CHF [es 100 gr)

l_(] Chine,TO'F* (300gr par personne)::

et son bouillon aux léoumes avec frites mai-
son ou tagliatelles frarthes et salade verte

Boeuf 4t.- i Poulet 36.- CHF ou Mixte 39.- CHF

(up.: M- CHF fes 100 gr)

BRSO

filet de trfit? de la mzison Cornaux grillé
Sauce hollandaise au ( a/575€/ s, legurme
et pa/et € quinoa aux Neroes %) J4.” CHF
DY BOUCEER;
(100% boucherie de Maillefer bien entendu)

-Cntrecste de boeuf angus
(rassie sur Os 4 semaines) (T50 GR

oy glet de boeut ﬁf &)30.- G

_[d ((jt? d? bO?UIl (Ninimum 2 Ioe\f_sonne;) T_\F' \§/
an personn) ENTRE ©0 ET 69,7 (hr
—[ /ASGdO d? bO?Ul[ (MNinimum ZIoersonnes) ﬁj. \§/

( Travers de bow[ marinés chimichuri en cisson /ente)(Pflﬁ DEhSONN[):—)(}.\: lhr
Sauces et accompagnements des viandes a voir avec le cﬁef

- Tartare de boeuf comme avant au LAQO’
recette 5€ﬁrét€/ Avec ou sans les anchois
maison, frites et salade e ~

~Ballotine de volaille Suisse aux chanterelles

jus au t/’))/m, rosti aux oighons caramé/isé; et léoumes
W) (g 4L

~Lle Cordon bleu de dinde a la IoF:

Jarmbon des Grisons, fromage a radette fumé de

a/loages, /oané 3 la grain? e courge, saue tartare,

rites et égumes X 33 CHF
PATED (vecrrs)

Raviolis* aux bolets sauce créme au Parm€gian

et éclats de (hétaignes £8.- CHF

I"astérisque (*) signifie que les raviolis et les mayonaises ne
répondent pas aux exigences du label: «Fait Maison»

LEs TOF BURGERS:

le Veg/tof: steak végé maison, oignons, tomates
et fromage Naréchal Frites malson £O.- CH

) Mo

le Tof (lassic: steak haché maréchal oignons
caramélisés, lard gri//é frites maison £9.- CHF

LEs MEGATOF burgers:

[XX[ Asao’o: Pain maison, travers de boeuf basse term-
Ioérature, /oick/es d bignons rouges, grU)/ére AOP, rmoutarde

& lancienne et mayo a lail des ours, Frites 50.- CH

[? Tof(bb Pain maison, (ordon Bleue de Dinde & Tof

(ornic/vons, oignons, (é/ores ma)/onaise et /rite556
.~ CH

Si tu finis un de ces 2 burgers seul le
chef t'offre un cadeau! Et si tu veux pas
gdacher alors n’hésite pas a le partager!




CARIL DEo IWETY

LES DESSERTS:

Le café ou thé
mais... pour les GOURMANDS

25 -CHF:

(o0 Le #le F sewl powr Mﬂ GHF)
Petites Croketofs i la sa z@cusse a rotLr et fromage

11.- CHF
Dessert dujour La wmélée pour Les petiots
o e ek
. o . 9. arF Sawmon d’Ecosse fagon Nuggets fait maison,
Creme brulée du chef d la rGISID@e '[CYLtCS et LCQM.VWCS
L. a

Demli Tof burger frites maison

La profiTOFrolle, XXL! Avec sauce chocolat

' ' > Ado & . Petit Cordon blew & La ‘ro rites et Légumes
maison, glace vanille, e+ creme pdte a tartiner w blen f, £ gu

Aok e ek

1E.- CHE Petit dess&gc dw chef
Moelleux chocolot fondand, comme avant au L'AO une boule de glace de L'artisan Glacier
IC.- CHF
L" Tof Chrétien (Pas 4rés 1éger mais méga bonl) mgﬂU @Q QT@@TO£
1.~ CHF Une Entrée + un Plat + un Dessert a 6 - C'NF
| es Boules de glaces:(1,2,3 ou plus si affinités) Suivant les choix proposés par Ie chef
UBE: 4.- CHF  DEUX: 7.50 cF  TROIS; T1.- - o
pe L Qrusan Qlocier a la Conversion §WPWEWDW&W;§ —HMMDWI:
|I_ES \\//”NLS %E%ARD%TOPT CA sur('[ON SET I?E TfABI(_E)|
' ' u demande a ta serveuse (ton serveur) prerere(e
£ VIIND :
Vins au Verre (la)jde notre contree: i ' '
Fechy la colombe, R. Paccot (/D)  6.40 CHF
Pinot Gris, B. Bujard (VD) 1.10 CrF A _
Calamin La Ronce, L. fonjallaz (YD)  7.30 CHF 5.7/ 9.~ CHr
Petite Arvine, P.A. Crettenand (VS) 8.T0 CHF A |~ BRASSERIE LA CHALLE”SOI%EWQ -
Am|%ne‘* de Vetroz, la Madeleine (VS) 9.CO CHF g T
eill es
Pinot noir la colombe, R. Paccot (VD) 6.90 CHF
Ganmaret, B. Bujard (VD) 1.50 CHF
Clos du Ch, teau, Bonvin (VS) 1.50 CKHF
Orchis, Merlot, L. Fonjallaz (VS) 0.0 CHF DEQ @E@Q @@m@@
fDc 11 Suiges
Ancelor Rost, L. fonjallaz, Lavaux (VD) 6.90 CHF Les Alcoolsde fFUItS de laferme Henny
Oeil de Perdrix, Terres de Lavaux (VD)7.10 CHF AuMont sur Lausanne:
_— _ / n La Pomme, tau de vie 43% (icl) 10.- CHF
VISITENOTRE CELLIER & e Fureal, fa de Vifsm (ﬁ)cl) 10—
J e Coing, tau de vie 43% (ic .~ CHF
Pour v CH%ISIR TA BOUT'EILLE” la Grappa barique 43% (4cl) 1T.- CHF
. 1OOPA/2 gélgfggsliif%ms la pomme barique 43% (4c) IE.- CHF
T YA :
MAIS NOUS POUVONS T'AIDER A CHOISIR ; Le Pruneau ba”que 43% (4C|) ]E'_ CHF
INTOLE(ONCES PROVENONCES
nous te donnerons volontiers des informations sur les mets ... Les viandes viennent toutes de la boucherie d'a coté
qui peuvent déclencher des aIIergles ou des intolérences Iif (De MaillefFer) du Egup sfoi’:jSu(;sse (boleu)f, poulet)
) soit France (boeuf, dinde, poulet) ...
ss lactose: W 5s gluten: & ] Les poissons: |a truite saumonée vient de Suisse




NE DU NOUVEL Al
2024/ 2027

Royale de choux fleur 2 la bigque d'ecreviege du Léman

en amuge-bouche
Un Kir royal a la framboise(offert surplace)
% ok ok %7k /| 4

Terrine de Foie Gac de canard 3 Ia truffe d’éte et.cognac,
hutney ananag et brioche

U

Tartare de noix Sszf Ja %ucig et homard,au combava

et piment d %pe ette, ciboulette et oignong tiges

e pinot gris, B. Bujard (7.- chf)

2 flet. de cole, aux. !

tine dg Tilet de Qole qux écrevieges au Leman
beurreal)cfancg 3 betera é) ef‘rT\m)\(e2 ommes de +erreavdpeur

et petit@ lequmes 4 I'anglaige

Un verre de Dezaley les gradins, L. Fonjallaz (8.- chf)

Filet de boeuf de g bowch@gle e Na[ll er,
gauc(zf %r_’ro ot aﬂf%re e du Chalet 3 Gobet
gratin daupninOIS au chet, et petit (égumes fournes
Unverre de Clos du ChateauReserve, Domaine Bonvin, Sion (9-chf)
ko%k ok ok ok

Moelleux auchoeolat, glace vanille

Z==ST
Charlotte aux poires et-feuillantine au beurre galé
UnverredAmigne,deuxabeilles,cave delaMadeleine Vetroz (9-chf)
La féte avec nous : 89 (4 plats) ou 75.- (3 plats)
Ou la féte chez vous: 69.- (4 plats) ou 55.- (3 plats)

RESERVATIONS et COMMANDES: 021.625.01.45
OU par mail: contact@cheztof.ch

(Pour I’emporerichTméﬂﬂ27 décembre)
CHLELNTOR

Un verre




PINARD &
/ ROCKSTAR

JEUDI 30 JANVIER: PROCHAINE SOIREE:

Pinard & ROCKSTAR

CHRIS MALDAIHIET SANDY Guitare et chant
OLIVIER pour le Pinard chaeaus de Giesoli, les Eréres Dubois

Planchette de degustation avec 4 demis verres de vin en accord avec 4 bou-
chées de dégustation par TOF.

SOIREE SUIVANTE: JEUDI 27 FEVRIER

EVENENENTS A VENIR:
Du16 NOVEMBRE au 23 Decembre:
HUITRES ET LIOMARDS)

Tof fait I'écailler et travaille le homard en foccacia ou avec des rigatoni!
Du 6 Janvier au l5 Mars:

LE FROMETON A TOTOF

(Tof présente ses mets fromagers comme; La tartiflet TOI)

CHLZNTOE




