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MENU GASTROTOF:

Une Entrée + un Plat + un Dessert @ 62." chf

Suivant les choix proposés par le chef
Demandez-nous I’ARDOISE!

SPECIALS TOE:

Egalement sur L’ARDOISE!

I'astérisque (*) signifie que les ravioles et les mayo-
naises ne répondent pas aux exigences du label « Fait

Maison»

et ses oignons r/‘ngs

BRSO

(Juenelle maison de brochet du Léman,
auce [Nantua aux éc/evisses dulac
égumes )34, CHF

(100% boucherie de Maillefer bien entendu)

~Entrecote de boeuf angus -~
(rassie sur Os 4 semaines) (E50 R r}h' ¥ 44. (HF
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(Travers de boeuf mariné chimichuri en cuisson lente XPAR D[monn[)so._ CHF

Sauces et accompagnements des viandes a voir avec [e cﬁef

Jartare de boeuf comme avant au LAQ’
recette secrete mais /av ¢ ou sans les anchois
maison, frites et salade &) ;\%} 36.- CHE
Araignée de veau grillée,

sauc? a la moutarde ]a [ancienne. légumes

et pommes de terre v

le Tof burger, steak haché maréchal oignons
caramélisés, lard gr/'//é, frites maison PO - CHF

onnaise \% 4L~ CH

e Cordon bleu de dinde a la Tof:
Jarmbon des Grisons, fromage & radette fumé de
alpages, ané a la graine e ourge, saue tartare,

Frites et egumes 33.- CHF

POUR LES VEGCGIE)S:

le Vegi Durgw, steak végé maison, oignons,
tomates et romasw /'\arécha// fr/t?s maison
r£9.- (H

Raviolis & la courge sauce (reme au jparmesan

[8.- CHF

LS FONDUESS

(minimum 2 pereonnes) &) ()
l_Q TO%'FOI’\DG* (300gr par personne):

au vin rouge qui tache du (anton avec Frites
maison ou ag iatelles fraiches et salade verte

Boeuf 4t.- CHF Poulet 36.- CHF ou Mixte 39.- CHF
(5u,o.: 14.- CHF es 100 gr)
LQ Chine'TO'f* (300gr par personne)::

et son bouillon aux léaumes avec frites mai-
son ou tagliatelles franthes et salade verte

Boeuf 4t.- CiF Poulet 36.- CHF ou Mixte 39.- CHF

(sulo..' 4.~ CHF [es 100 gr)




LES DESSERTS:

Le café ou thé
mais... pour les GOURMANDS

11.- CHF

Dessert dujour
- 0.~ CHF

Panna cotta aux marrons ()

IC.- CHF
Tarte 4atin de pommes e+ glace canelle

IC.- CHF
Moelleux chocolat fondant, comme avant au L'AO

IC.- CHF
L" Tof Chrétien (Pas 4rés 1éger mais méga bonl)

IC.- CHF

| es Boules de glaces:(1,2,3 ou plus si a4fini4és)
UNE: 4.- CHF  DEUX: 7.50 cHF  TROIS; T1.-
pe L Qrusan Qlocier a la Conversion

LES VINS :

Vins au Verre (la)jde notre contree:
Fechy la colombe, R. Paccot (/D)  6.40 CHF
Pinot Gris, B. Bujard (VD) 1.10 CnF
Calamin La Ronce, L. fonjallaz (/D)  7.30 CKHF
Petite Arvine, P.A. Crettenand (VS) 8.CO CKF

a Madeleine (VS) O.CO CHF

Am|%ne de Vetroz, |
eilles)

Pinot noir la colombe, R. Paccot (VD) 6.90 CHF

Ganmaret, B. Bujard (VD) 1.50 CHF
Clos du Ch, teau, Bonvin (VS) 1.50 CKHF
Orchis, Merlot, L. Fonjallaz (VS) O.CO CHF

Ancelor Rost, L. Fonjallaz, lavaux (VD) 6.90 CHF
Oell de Perdrix, Terres de Lavaux (VD)7.10 CHF

Uv viv DU wOIS: demandez ¢ votre serveuse (veur)

VISITEZ NOTRE CELLIER &

Pour Yy CHOISIR vorre BOUTEILLE!
TRANSMETTEZ NOUS VOTRE CHOIX,
ET ON VOUS LA SERVIRA

ICI 100% DES CRUS SONT SUISSES!

ET YA PAS DE CARTES DES VINS
MAIS NOUS POUVONS VOUS AIDER
SI VOUS SAVEZ PAS QUOI CHOISIR!

25 -CHF:

(ev Le #laf sewl pOGC l!ﬂ-
Petite courge votie au mLeL
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La wmélée pour les petwts
ek sk ke e

Saumon d'Ecpsse en Nugoets fait matson,
rites et Leg?ﬁ« f
Demt Tof burger frites maison
Petit Cordon blew & La To-(f frites et Légumes
oAk K
Petit dess@c;g du chef

L'Eskimo de L'artisan Glacter

INTOLES ONCEeS

nous vous donneront volontiers des informations sur les mets qui
peuvent déclencher des aIIerqles ou des intolérences !!!

ss lactose: r{_ ssgluten: ()

PROVENONCES

Les viandes viennent toutes de la boucherie d'a coté
(De Maillefer) du coup soit Suisse (boeuf, veau, poulet)
soit France (boeuf, dinde, poulet), soit Autriche (sanglier), ...

S LA Pepzel -
Biere ambrée APA
g BoxER OLD BLonDE- BRASSERIE BOXER

9.1 0.
BRASSERIE LA CHALLENSOISE
9.50/9.-

~CHF
CHF

4.50/ 8.50 CHF

DES D) H‘P GEOS SYIMpA;
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LesAlcoolsde frwts de la ferme Henny
Au Montsur Lausanne:

La Pomme, tau de vie 43% (icl) 10.- CHF
Le Prunneal, tau de vie 43% (4cl)  10.- CHF
Le Coing, fau de vie 43% (4cl) 10.- CHF
la Grappa barique 43% (4cl) IC.- CHF
La pomme barique 43% (4cl) IC.- CHF
Le Pruneau barique 43% (4cl) IC.- CHF
Mais aussi:
La Grappa Ol La lie 42% (4cl) 10.- CHF
Lfonjallaz (Epesses)
La Vieille Prune Bio 42% (4cl) IC.- CHF
R. + A Greminger (Stehrenberg)




MENU DE LA SAINT;VALENTEIN

2024

BN PORTER Le Mercredi 14 (16h-18h30),
r Place: Mercredi soir 14 février dés 19h

PRELIMINAIRES. CHAUD DE POTIRON
PIACEE [ATRE PPAMCTR MUREIEHBUNEINEGEREN(CFEERT)
e e ¥

Tartare de Thon rouge de peche durable a Uhuile d’olive,

g

cDU ﬂ
Roulade de foie gras lové au canard, confit,

hlltre de ralsm aux bales roses et sa tendre brioche
VERRE BY/ATENE bE Vimkes, 2 ApaneEs CavE bE 1A Mapmars (=)

%%%%%

Filet de dorade mediteranneenpe enlagant sa mousseline
de gambas

Celeri bhraise au miel et riz au curcuma
Un)veRrRE[DEID EZATEUESIGRINDINS S I =0 NUALIAZA (E55)

U
La jolie noix d'entrecote 5% hoeuf de la boucherie ue
Maillefer

sauce perigourdine, legumes glaces a la sariette
Pommes dauphines maison au manioc

U nhvERREIDERV/IIA %**I;%luu- » Benvim (9.~)
Fondant chocolat au coeug)champagne. glace canelle
B

Charlotte passionnée au glnseng et eclats de merln ue
UnRVERREIDYAMICNEID ENVjETR O ZAIRB EINIE SYC AV EID EJRNMIAD ELEINEL (SN )
Sur Place: 8 - chf Avec 2 Entrées ou 7 Avec 1 Entrée
A Emporter - chf Avec 2 Entrées ou - Avec LEntzée

Cq—LEZ ITOF

Réservations: 021.625.0.145 ou contact@cheztof.ch




