MENU DU NOUVEL Al
SO - FLAR

L 'omuse bouche du chef: Royale décrevisses

UNE COUPE DE CHAMPAGNE, D DE DEVEAUX (OFFERTE)
® koK koK

Fole gras du chef au cognac e+ sel de NjerloA,
gelée d |la pistache de Siclle
Brioche madison aux Noise++es

PETITE AIRVINE, CRETTENAND, SAILLON - CO17
AraELe:

Bar de Hgne cult ¢ I'unilcﬁérgle
auce creme a Id chrOnnc?l %
Mousseline de panais au pojvre de Sechuan

Courgettes tournées a I'Anglaise

DEZALEY GRAND CRU, LES GRADINS, L.FonALLAZ - £O17
w4 £ [/OU

ORI es 8GR deEHBRS
Pommes dauphines aux morilles

CUVEE houaE DARRIQUE, CLOS DU CHATEAU ~ C£O16
%k ok k%

Moelleux au chocolo4, glace creme de whisky
OU
Charlote ¢ la manaue et passion,
crur%b% pdlé%%re{d%
PROSECCO ROYAL A1 LA MURE

Sur Place : 86.- (4 plats) ou 74.- (3 plats) 110.- ou 90.- avec vins
A Emporter: 60.- ou 52.- (Vins dispo. a la bouteille)

RESERVATIONS: 021.625.01.45

CHEZNTOF




