
Menu du nouvel an
2020 - 2021

L’amuse bouche du chef: Royale d’écrevisses
Une coupe de champagne, D de Deveaux (Offerte)

* * * * *
Foie gras du chef au cognac et sel de Merlot, 

gelée à la pistache de Sicile
Brioche maison aux noisettes 

Petite Arvine, Crettenand, Saillon - 2017

* * * * *
Bar de ligne cuit à l ’unilatérale
Sauce crème à la citronnelle

Mousseline de panais au poivre de Séchuan
Courgettes tournées à l ’Anglaise 

Dezaley grand cru, Les Gradins, L.Fonjallaz - 2017

* *  ET/OU * *
Filet de boeuf Charolais, Sauce Périgourdine
Fagot de haricots verts au lard des Grisons

Pommes dauphines aux moril les 
Cuvee Rouge Barrique, Clos du Chateau - 2016

* * * * *
Moelleux au chocolat, glace crème de whisky

OU
Charlotte à la mangue et passion, 

crumble palet breton 
Prosecco royal a la mure

Sur Place : 86.- (4 plats) ou 74.- (3 plats) 110.- ou 90.- avec vins
A Emporter: 60.- ou 52.- (Vins dispo. a la bouteille)

RESERVATIONS: 021.625.01.45


