CARIE Do et

‘ENTREES ET SALADES:

Salade verte aux herbes et oignons 4ri4s
©.50 CHF

Gaspacho facon Tof, 4ous les ingrédients
comme en espagne Mais avec une {ranche de
pain gratinée au Gruyeéres de chez nous!

ENTREE: 14.- PLAT: 6.~ CHF

Salade de Quinoa aux légumes grillés par le che,
pesto de sariette, oignons frits, pedite tomme de
chevre du coin pannée aux graines,

ENTREE: 14.- PLAT: 6.~ CHF

Tartare de maigre d la nectarine, coriandre e+
olgnons Nouveaux, graines de lin
Comme au 'L'A0"

ENTREE: 10.- PIAT: 7.~ CHF

Carpaccio de boeuf aux copeaux de {omme
dAlpage e+t fedilles de roguette

ENTREE: 14.- PLAT: 6.~ CHF

,,,,,

pain toasté e+ petite salade
ENTREF: 13.- P1AT: £4.- CHF

(ocolles & Parfager

(9/4 ou 6 pereonnes)

Lapin & la moutarde )
fagon « grandma Tof » e+ ses légumes
(PR PERSONNE) L9.- CHF

Cocotte de quenelles d@ pbroche+t de nos lacs
faites maison, biseuUe d'écrevisse e+t legumes
(PAR PERSONNE) C9.- CHF

ACCOMPAGNEMENTS.

- Cocotte de légumes de la ferme
(possible en plat 100% VEGAN)

en puar: 16.-CHF
- Purée de pommes de 4erre grand méere
- Frites maison
- Riz Pito+
- Tagliotelles* fraiches

1OU 2 Q CHOISIR QVEC: Les poissons,
LES VIONDES €T LES COCOTTES O PORTOCER!

AREMPORTERE

TOUT NOS PLATS SONT DISPONBLES O EMPORTER
COMMONDEZ POR TELEPHONE 30 MIN GVONT!
VOUS POUVEZ ENLEVER 30% DU PRI¥ DONS CE CAQS

VOUS VOULEZ LES MONCER 2/3 JOURS PLUS TORD:
NOS COCOTTES €T LES SPCCIALS TOF SOMT DISPOS
SOUS VIDE SUR COMMONDE!

i ES POESSONSS

Pavé o|e maigre roti aux (j)ig[nons rou ?1,
% eerre nouvel s, huile de

th m, romari
wrry vert et

, poMmmMes
égumes
3.~ CHF

filets de per(hes rmeunieres, mayonnaise* au (énovis

, 4.~ CHF
Blad bur%?r de Saumon dfosse
U

iIQgNoNS es, roquette et mayo au magqi
?lgssilde en Version égétarieme avex st;aL%% bougour)

|
L7~ CHF
DY BOTGC
(boucherie de Maille

fer bien entendu)
Oﬁgl?t d? bO?UF sau(ce rougai| dU (h?[,
et gamitures a choix

40.- CHF

(oro|on |o|eu o|e o|ino|e maison, au J‘gmlo N oles
risons Tt fromage a radette fumé des alpages,
|oané a la 8raine de ourge, sauce tartare maison
[O.- CHF

Tartare de boeuf comme au L'AQ" recette
secrete mais avec ou sans les anchois maison

J39.~ CHF
Roastbeet de la boucherie de Maillefer
(opeaux de tormme o|A||oage, sauce tartare et
frites maison

CO.- CHF
le Tof burgw, steak ha(hé, maréchaL oignons

<aramé|isés, lard arillé
8 £7.- CHF

le burger o|p MNoment demandez & Tof ou a
que|0|u un dautre

LEs SAUCES A Tor

Povre vert / beurre maitre d'Tof / Sauce aux échalottes confites Sauce
Morilles (supp 4 - chf)

£6.- CHF

SPECIALS TOF:

LasaladatoF
Saucisse a rotir, tomme Vaudoise roustillante,
tomates, haricots verts et radis blanc

C9.- CHF
LEsgrognongnons

Rognons de veau flambés au /\adére, chante-
reﬁes d'éteé, petits pois et tag|iate||es

CO.- CHF
Donne ta langue au Tof
Langue de boeuf sauce (|assi0|ue aux cépres et
moUsseline de pommes de terre

[O.- CHF




CARIT Do Neto

HHHILHHHIE§ FONDUIES:

(minimum 2 DGPGOHDGG

La Tof'ronne:
au vin rouge UI ta<he du (a (({ton

avec frltes m |s<§|> |z salade verte
et blen entendu |es sauces* e

Boeut 37.- i, Poulet 33.- CHF ou Mixte 36.- CHE
(les 300 gr sup.: 10.- CHF les 100 gr)

t acC me TO-|F
et son OUI apul; Sglgdumes

avejo frites malson ou de verFt
ien entendu les sauws* du Che

Boeut 37.- CHE Poulet 33.- cHF ou Mixte 36.- CHE
(les 300 gr sup: 10.- CHF les 100 gr)

[ostérisQue () signitfe QUE les pares fraiches et les mayo-
naises Ne répondent p%s]: OUX exigences o lobel « Folt
ison»

LES DESSERTS:

Le café ou thé
mais... pour les GOURMANDS

O.- CHF
Dessert dujour

O.- (HF

Coupe de fruits de saison, creme double de la
Gruyeéres et meringue

11.- CHF
Parfait glacé a l'absinthe du Val de Travers e+
pistaches, coulis de fruits rouges

11.- CHF
Tartelette au chocolat fondand, le classique

11.- CHF

L" Tof Chrétien (Pas 4rés 1éger mais méga bonl)

11.- CHF
Les Boules de glaces:(1,2,3 ou plus si affinités)

UNE: 3.50 CHF  DEUX: 7.- CHF  TROIS; 10.50
(L'ORTISON CLOCIER O LO CONVERSION)

Powr [es selils
«-GHF:

Petit qaspacho fagon Tof, comme en Espagne

avec une tranche de pain gratinée au Gruyeres

AOP

Terrine cam Pa’@warde dw chef
Filets ole perches

Demi burger
A e AR

coupe de fruits de saison, créme double de La
C.ru.geres et menwgue

0]’
boule de glace
LNTOL@IQQOC@S
Fre clente, lient fs demande nos collaborateus v él
onneront 10 onHers es lV ormalions 3 Vges qu pguven
clencher des alergies ou des niol rences'!
PROVEN
%AS Y de wennem toutes g@ % hen cUt
gDe aile ucouE) slisse ou ace d Iw
gmssons e, s lacs |en
a pas asser. a|g? c Atlannque t oc et
acs sses

Bieres artisanales de laregion:

A LA PRESSION (25 CL):

LA TIAFFEl - BRASSERIE LA CHALLENSOISE
Biere blanche artisanale 9.~ CHF
LA Pepzel - BRASSERIE LA CHALLENSOISE
Biere ambrée APA 9.LO CHF
Boxer OLD BLonDE- BRASSERIE BOXER

Tip 4op Quand on a soif 4.950 CHF

LES VINS :

Vins au Verre (la)jde notre contree:

Fechy la colombe, R. Paccot (/D)  5.70 CHF
lillette la Combe, B. Bujard (VD) 6.60 CHF
Calamin La Ronce, L. fonjallaz (/D)  7.60 CHF

Petite Arvine, P.A. Crettenand (VS) 8.~ CHF

Pinot noir la colombe, R. Paccot (VD) 6.CO- CHF

Ganmaret, B. Bujard (VD) 1.- CHF
Clos du Ch, teau, Bonvin (VS) 6.80 CHF
Orchis, Merlot, L. Fonjallaz (VS) 0.~ CHF
Merlot Rost, Cave de la clte (/D) 6.EO- CHF

Oeil de Perdrix, Terres de Lavaux (VD)6.60 CHF

VISITEZ NOTRE CELLIER

POUR Y CHOISIR VOTRE BOUTEILLE!
ICI Tous LES CRUS SONT SUISSES!
ET YA PAS DE CARTES DES VINS MAIS VOTRE
SERVEUR VOUS AIDERA SI VOUS SAVEZ PAS QUOI CHOISIR!

HOPPY TOFHCURC:

TOUS LES JOURS DE 17H O I0H
une CHOPPE DE BINCHE POUR LE PRIX D'UNE PCTITE
OU 2DL D€ VIN POUR LE PRIX D'1DL




